
 
 

 
 
 
 

Procès-verbal de 
l’assemblée générale 2025 
 

 
Lieu :  Ecole professionnelle de Montreux, Clarens 
Date : 5 mai 2025 
Membres présents : 33 selon liste 
 
 

Ordre du jour 
 

1. Accueil, salutations et acceptation de l’ordre du jour 

- Nomination des scrutateurs 

2. Procès-verbal de l'assemblée générale 2024 

3. Rapport de gestion et des comptes 

- Rapport général 2024 

- Rapport du trésorier pour l’exercice 2024 

- Rapport de la Commission de vérification des comptes 

4. Approbation des différents rapports et décharge aux organes compétents  

5. Opérations statutaires 

- Election du Grand Maître et du Conseil 

- Nomination de la commission de vérification des comptes 

- Cotisation annuelle 

6. Reprise de l’administration de la Confrérie par la FMAG 

7. Activités de la Confrérie 

- Certification produits « Vaud Certifié d’ici » 

- Evaluation du pain 2025 

- Diverses activités 

8. Propositions individuelles et divers 

  

Confrérie vaudoise  
des Chevaliers du Bon Pain 

Administration 
Av. Général-Guisan 42a 
1009 Pully 
tél. 021 728 47 31 
fax 021 729 57 09 
mail. info@boulangerie-vd.ch 
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Délibérations 
 
1. Accueil, salutations et acceptation de l’ordre du jour 
Le Grand Maître de la Confrérie vaudoise des Chevaliers du Bon Pain, Simon Nicod, 
ouvre l’assemblée à 11h08 sur l'Hymne des Chevaliers.  
 
Il remercie toutes les personnes présentes et salue en particulier, Robert Porchet, 
Grand Maître d’honneur de l’Ordre et de la Confrérie, Gérard Fornerod, président de 
l’Association Romande et Chevalier, Laurent Buet, président des ABPCV et Chevalier, 
Yves Girard, secrétaire général des ABPCV et Chevalier, Roman Helfer, directeur de 
la Fédération des Métiers de l’Accueil et du Goût, Jacques-Frédéric Siegler, directeur 
de l’EPM, compagnon de la confrérie, qu’il remercie également pour son accueil à 
l’EPM. 
 
Il annonce que la liste de présence a été mise à jour par le chancelier et les personnes 
excusées ne sont pas citées. 
 
Au terme de l’Assemblée, un apéritif-collation sera servi par Laurent Dubois, qui est 
remercié. 
 
Cette assemblée générale a été convoquée par courrier personnel envoyé en date du 25 
mars 2025, le délai de convocation est largement respecté. L’assemblée générale peut 
donc valablement délibérer.  
 
L’ordre du jour a été joint à la convocation à cette assemblée. Aucune modification 
n’étant demandée, l’ordre du jour est suivi tel que proposé. 
 
Nomination d’un scrutateur  
Ronny André est nommé scrutateur. 
 
2. Procès-verbal de l'assemblée générale 2024 
Le procès-verbal a été annexé à la convocation de la présente assemblée. Il est adopté à 
l'unanimité avec remerciements à sa rédactrice, Karin Mathys. 
 
Karin Mathys est absente aujourd’hui, mais elle est vivement remerciée pour tout le 
travail qu’elle a effectué pour la confrérie durant les vingt dernières années. Pour les 
raisons de refonte de l’administration de l’association vaudoise, elle est actuellement en 
préavis de fin de son activité. Elle poursuit toutefois son activité sous les directives du 
chancelier jusqu’au 30 juin, mais à son domicile. Le moment venu, le Conseil lui enverra 
un cadeau de départ pour la remercier. 
 
3. Rapport de gestion et des comptes 
Rapport général 2024 
Les membres de la Confrérie 
À ce jour, la Confrérie compte 102 membres dont : 
− 34 Chevaliers actifs 
− 4 Chevaliers d'honneur (Robert Porchet, Charles Buhlmann, Roland Brouze et 

Christian Jaques) 
− 18 Chevaliers membres passifs 
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− 37 Compagnons 
− 9 Compagnons du pain 
Un hommage est rendu aux confrères récemment disparus, Daniel Gounet de Savigny, 
toujours présent aux Assemblées, qui s’en est allé le 2 février dernier et Jean Rey qui fut 
une figure marquante et attachante de la boulangerie vaudoise.  
 
Le Conseil 
La composition actuelle du Conseil est la suivante :  
− Simon Nicod, Grand Maître 
− Pascal Clément, Vice-Grand Maître 
− Jean-Marc Ducrot, membre 
− David Lhéritier, membre 
− Hervé Stalder, membre 
Le Conseil est entouré administrativement par Yves Girard en tant que chancelier 
responsable et Karin Mathys en tant que chancelière exécutive. Le Grand Maître remercie 
sincèrement ses collègues et l’administration pour leur travail tout au long de cette 
année. 
 
Les évaluations du pain 2024 
Le Conseil a décidé, pour 2024, d'effectuer les évaluations entre les relâches de février 
et les vacances scolaires de Pâques et de visiter les artisans dans leur commerce 
respectif, comme le règlement des évaluations le prévoit. La date de la visite a été 
dévoilée au dernier moment, aussi bien pour les évaluateurs que pour les candidats. À la 
suite de cette évaluation, douze artisans ont été distingués : Fabrice Letourneur de 
Savigny comme étant éligible au titre de chevalier et onze confrères à recevoir une étoile 
de renouvellement.  
 
Le Conseil se déplace, depuis plusieurs années, également à l'école professionnelle de 
Montreux pour réaliser des évaluations du pain avec les apprentis. Cette expérience 
permet aux jeunes professionnels d’avoir un éclairage sur la manière d'évaluer le pain, 
les sensibilise aux diverses méthodes de fermentation et sur l’importance de la qualité 
du pain. Ce moment de partage est vivement apprécié par les jeunes.  
 
Nos activités en 2024 
L’événement-phare de l’année aura été l’intronisation à Yverdon-les-Bains le 28 
septembre dernier. Luca Cossettini à Lausanne, Séverin Gerber à Yverdon-les-Bains et 
Fabrice Letourneur à Savigny ont été intronisés Chevaliers.  
 
Les quatre récipiendaires ont présenté leurs spécialités à la population yverdonnoise et 
aux invités lors de l’apéritif qui a été servi sur la place de l’intronisation. Ils sont remerciés 
chaleureusement pour leurs tables de présentation qui a constitué une magnifique 
présentation de notre artisanat auprès du public.  
 
Pour cette intronisation, six artisans avaient obtenu la moyenne nécessaire pour 
l’obtention du trophée Pain d’Or :  

- Christophe Ackermann  
- Yanick Bigler,  
- Pascal Dubois,  
- Jean-Marc Ducrot,  
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- David Lhéritier,  
- Simon Nicod 

C’est finalement à Christophe Ackermann qu’est revenu le titre prestigieux. L’artisan de 
Grandson, qui l’avait déjà obtenu en 2019 à Montreux, a ainsi succédé à Yanick Bigler qui 
en était le dernier détenteur, de 2021 à 2024. 
 
Les titres de Compagnon ont été remis au Conseiller National, Jacques Nicolet et au 
directeur de l’EPM, Jacques-Frédéric Siegler, ainsi que des titres de dames compagnons 
du pain à Paloma Chapuis Martinez et Janina Desvaux. 
 
19 confrères ont reçu une étoile pour confirmer leur titre de Chevalier. 
 
La Confrérie est l’organe de promotion des Artisans boulangers-pâtissiers-confiseurs 
vaudois et voici la liste des prestations accomplies en 2024 : 
 

- Le 16 janvier, au Grand Conseil un apéritif a été servi aux députés vaudois, à 
l’occasion de la première séance du Grand Conseil de l’année.  
 

- Le 5 mai, une belle délégation a fait honneur à nos confrères jurassiens lors de 
leur intronisation à Bellelay. En guise de repas, une fondue à la Tête de Moine 
a été servie dans une ambiance conviviale. 

 
- Le 13 mai, Laurent Dubois a très bien représenté la Confrérie lors de 

l’assemblée générale des Gourmettes à Bex. Il y a servi une belle gamme de 
ses produits, au ravissement de ces dames gourmettes.  

 
- Le 8 juin, David Lhéritier et Hervé Stalder ont représenté la confrérie au 54ème 

concours de cuisine gastronomique en plein air des Potes-au-Feu au Château 
de Rolle. Cette belle occasion a été saisie pour promouvoir le pain et les 
artisans qui le confectionnent. 

 
- Le 27 juin, la Confrérie était de la partie pour la Cérémonie de remise des prix 

du Mondial du Chasselas. Des flûtes médaillées au 1er Mondial de la flûte ont 
été servies pour l’apéritif. Un magnifique buffet de pains qui a suscité 
l’admiration de tous a été dressé. Cette manifestation fut une très belle 
occasion de mettre le savoir-faire à l’honneur auprès d’un public épicurien.  

 
- Le 22 septembre, dans le cadre de la Tavolata, organisée par la Commission 

du Championnat des apprentis au Château d’Aigle, les Chevaliers du Bon Pain 
ont fourni du pain et des viennoiseries pour le grand brunch et ont tenu un 
stand de dégustation.  

 
- Le 30 août, Pascal Clément et Hervé Stalder ont servi des taillés et des flûtes 

lors d’une dégustation organisée par le Mondial du Chasselas au Château de 
Chatagneréaz. Ce fut un moment d’échanges qui a également permis de 
présenter la Confrérie et la boulangerie vaudoise. 

 
- Le 3 octobre, sollicités par les Pirates d’Ouchy, Pascal Clément, David 

Lhéritier et Christian Boillat ont proposé une sélection de produits lors de 
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l’apéritif de la Fête de la vendange de la grande vigne d’Ouchy et des 90 ans de 
la Confrérie des Pirates d’Ouchy. 

 
- Le 3 novembre, au Salon Suisse des Goûts et Terroirs à Bulle, la Confrérie s’est 

distinguée sur le stand du Swiss Bakery Trophy en produisant des spécialités 
vaudoises avec les apprentis du réseau de formation géré par Justine 
Froidevaux et Yohan Jacot. Le stand de dégustation était animé toute la 
journée. 

 
Pour cette édition 2024 du SBT, la délégation vaudoise a particulièrement brillé en 
devenant dépositaire de la majorité des prix particuliers. La boulangerie Ackermann à 
Grandson s’est vu décerner le prix le plus élevé, celui de Champion suisse. Le prix pour 
le meilleur produit Snack-traiteur a été remis à l’entreprise Lausannoise Bread Store. Le 
prix du meilleur produit de confiseur à l’entreprise d’un nouveau Chevalier, Chez 
Séverine et Luca, à Lausanne également. L’entreprise de Simon Nicod, La Sarrasine à 
Lucens, a obtenu quant à elle le prix du meilleur produit en boulangerie. 
 
Tous les lauréats sont félicités pour ces prix exceptionnels. 
 

- le 16 novembre, Hervé Stalder était présent au Chapitre d’intronisation des 
Chevaliers de Beau-Soleil  

 
Les membres qui ont consacré beaucoup de leur précieux temps pour se rendre à ces 
différentes manifestations sont remerciés. 
 
Rapport du trésorier pour l’exercice 2024 
Yves Girard, trésorier, présente le bilan et les comptes de l’année 2024. Les cotisations 
des membres ont été augmentées et le règlement des cotisations a été modifié.  
Les produits se sont élevés à CHF 12'800.00 et les charges à CHF 13'485.61 d’où une 
perte de l’exercice de CHF 685.61. Aucune réserve n’a été touchée. Le capital propre au 
31 décembre 2024 s’élevait à CHF 18'302.56. 
 
Au bilan, nous retrouvons les liquidités et avoir en banque pour un total de CHF 
23’103.95. Les créanciers sont à CHF 0. Il reste néanmoins des vestes chez TABLIA. Pour 
ce qui est du passif, une valeur de CHF 179.50 demeure ouverte auprès d’un créancier. 
Un montant de CHF 1'241.90 est attribué au Pain d’Or. Un montant de CHF 3’500.00 
constitue une provision dans le but de conserver une stabilité financière en lien avec les 
coûts des intronisations.  
 
Rapport de la commission de vérification des comptes 
Les comptes ont été envoyés aux membres de la Commission de vérification. Les 
membres de la Commission ont pu en prendre connaissance. Ils ont été révisés 
officiellement ce jour par Marius Kirsch et Cyril Bezençon. Marius Kirsch lit le rapport de 
révision. La concordance des écritures et des soldes sont corrects. Il propose alors 
d’adopter les comptes tels que présentés. 
 
4. Approbation des différents rapports et décharge aux organes compétents 
À l’unanimité, à main levée, les membres adoptent les différents rapports et donnent 
décharge aux organes compétents.  
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5. Opérations statutaires 
 
Election du Grand Maître et du Conseil 
Les dernières élections ont eu lieu en 2022. De ce fait, selon les statuts, 2025 est une 
année électorale. Jean-Marc a annoncé vouloir quitter la Commission. Simon Nicod lit la 
lettre de démission.  
 
Tous les autres membres du Conseil ainsi que le Grand Maître se représentent pour un 
nouveau mandat. Ils sont réélus par acclamation. 
 
Pour remplacer Jean-Marc, le Conseil propose l’élection de Marius Kirsch, qui lui aussi a 
été élu par acclamation. 
 
Jean-Marc Ducrot a été remercié par l’entier de la Confrérie et un présent lui a été offert.  
 
Nomination de la Commission de vérification des comptes 
La Commission de vérification des comptes est composée de Marius Kirsch, Cyril 
Bezençon et André Ronny comme suppléant. Marius Kirsch va quitter la Commission. Les 
réviseurs pour 2025 sont Cyril Bezençon et André Ronny. Fabrice Letourneur se propose 
et est nommé suppléant. 
Cotisation annuelle 
La cotisation de base s’élève depuis l’année dernière à CHF 200.00 pour les Chevaliers 
actifs. Pour les membres honoraires, la cotisation de base est de CHF 100.00. Dès la 
30ème année de sociétariat, le membre honoraire est exempté de cotisation. 
 
Le Conseil propose de reconduire ces montants, qui sont approuvés sans modification.  
 
6. Reprise de l’administration de la Confrérie par la FMAG 
La gestion administrative de la Confrérie a été confiée à la Fédération des Métiers de 
l’Accueil et du Goût.  
 
Roman Helfer prend la parole et communique les objectifs de la FMAG, à savoir, 
déterminer les besoins des associations afin de gérer leur mandat avec succès.  
 
Des services en lien avec l’administration, les finances, la promotion et les évènements 
seront proposés. 
 
L’équipe actuelle de la FMAG est présentée comme suit : 
 

- Directeur, Roman Helfer 
- Chargée de l’administration, Barbara Candido 
- Chargée de l'événementiel et de la communication, Amandine Barbey 
- Chargée de la comptabilité, Valentino Pavic 

 
7. Activités de la Confrérie 
Certification produits « Vaud Certifié d’ici » 
Yves Girard prend la parole. Il présente la certification « Vaud Certifié d’ici », qui est une 
action à prendre au sérieux. Cette certification permet, par la marque de l’écusson 
vaudois, d’indiquer que le produit est confectionné avec des produits « d’ici ». Un seul 
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produit de boulangerie peut être certifié, il n’est pas nécessaire que toute la gamme de 
l’établissement le soit.  
 
La DGAV, Direction générale de l'agriculture, de la viticulture et des affaires vétérinaires, 
alloue une somme de CHF 25'000.00 pour promouvoir les produits de boulangerie. Ceci 
permet également de promouvoir l’agriculture vaudoise. 
 
L’objectif est d’atteindre les 60 entreprises certifiées. Cette certification peut servir de 
levier afin que les autorités cantonales représentent également les boulangers lors 
d’évènements. 
 
Évaluations du pain en 2025 
Les visites se sont terminées avant Pâques. Les évaluateurs se sont rendus dans 43 
entreprises. Comme les années précédentes, leur visite n'a pas été annoncée à l’avance.  
La moyenne des notes a été supérieure à 92 points sur cent, elle est légèrement 
supérieure à la moyenne 2024. Au terme de ces évaluations, 10 confrères décrochent 
une étoile. Il n’y a pas de nouveau prétendant au titre de Chevalier pour cette session.  
 
Diverses activités 
Espace du Blé au Pain, Echallens 
Afin de valoriser la filière du blé au pain, la Confrérie s’implique dans le projet dédié à la 
rénovation de l’Espace du Blé au Pain à Echallens. 
 
Avec l’aide de la cantonale, sous la conduite avisée d’Yves Girard, les boulangers du 
district d’Echallens ont modifié leur Division locale en une Société coopérative qui porte 
le nom de « ABPC Région Gros-de-Vaud société coopérative ».  
 
La création de cette société s’inscrit dans les démarches d’instauration d’un nouvel 
Espace du Blé au Pain sur le site du Moulin d’Echallens qui, à terme, remplacera la 
Maison du Blé au Pain actuelle dans une structure muséale modernisée et plus 
interactive. 
 
Cyril Bezençon, président de la coopérative et faisant parti du Comité de pilotage du 
nouvel espace, explique comment sera organisé ce nouvel espace. Il comprendra un 
laboratoire de démonstration, des salles de séminaires et de cours ainsi qu’un 
magasin/tea room. Le projet est bien ficelé et il avance. La mise à l’enquête est prête. Un 
espace avec des expositions temporaires est également prévu et dédié à Prométerre.  
  
L’ouverture de cet espace est prévue en 2028. 
 
La confrérie participera cette année aux activités suivantes :  

- Remise des prix du Mondial du Chasselas au Château d’Aigle, le 26 juin 
- Concours de cuisine en plein air des Potes-au-Feu, au Sentier, en juin 
- Livraison du pain au Mondial de la Fondue à Tartegnin, en novembre 
 

Le Mondial de la flûte est reporté en 2026. 
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8. Propositions individuelles et divers 
Cyril Bezençon propose de faire la prochaine intronisation à Goumoëns lors de la fête du 
Taillé en 2026. De plus, il encourage ses confrères à faire certifier un produit avec la 
certification « Vaud Certifié d’ici ». Il a lui-même effectué les démarches. 
 
Roman Helfer invite la Confrérie à venir au Brunch des Métiers les 21 et 22 septembre 
ainsi qu’à participer au Concours Mondial du pâté vaudois, le samedi 20 septembre à 
Aigle.  
 
Eric Vuissoz rappelle que l’Assemblée générale de la Société des Artisans boulangers-
pâtissiers-confiseurs vaudois se déroulera le 23 juin au Château de La Sarraz.  
 
Le Grand Maître clôt la séance à 12h30. Il invite chacun à partager un apéritif dînatoire 
préparé par Laurent Dubois. Il remercie Jacques-Frédéric Siegler pour le chaleureux 
accueil à l’EPM.  
 

 
 
Barbara Candido 
Chargée de l’administration 
FMAG 
 
 
 
 
 

Pully, le 12 juin 2025 


