Composition d’une recette

Cake financier

Obligatoire

Bastien Bolomey
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Rendement base de la recette 50 Fieces v
Rendement voulos 100 Pitces
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Polds final par pkce 34
Quantké brute de la recette | Base 174
Quanthé brute de la recette | Voulue 34
debem | Q voulse | g |Ingrédionts Aatres indications
420 230| g |Blanc doeuts
230 460| g |Sucre
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175 350| @ |Sucre
190 380] g |Fanne tieur
210 420 g |EBoura
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Cuisson

Tampérature de cusson ; Temps de culsson 31 mases
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Logo de I'entreprise
Groupe de produit
Rendement

Ingrédients et quantités
Procédé de fabrication
Processus de cuisson

Finition aprés cuisson




